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Spezialititen-Restaurant

Wochenkarte

(gilt nicht als Mittagsangebot)

Alle Gerichte werden mit Basmatireis und indischem Fladenbrot (Bhatura) serviert.

Hiihnchengerichte
Cashew Malai Tikka 20,90

gegrillte, marinierte Hihnchenbrustfiletstiicke in einer
Curry-Sauce mit Mandeln und Cashew-Niissen -mild-

Chili Chicken 19,90
Hihnchenbrustfiletstiicke paniert in Kichererbsen-Mehl mit
Paprika, Tomaten und Zwiebeln in einer Curry-Sauce mit Chili -scharf-

Peanut Malai Tikka 20,90

gegrillte, marinierte Hihnchenbrustfiletstiicke in einer
Erdnuss-Curry-Sauce mit Mandeln und Cashew-Niissen -mild-

Lammgerichte
Lamm Karai 20,90

gebratene Lammfiletstiicke mit Tomaten, Ingwer, Zwiebeln
und Paprika in einer pikanten Curry-Sauce -mittelscharf-

Lamm Shahi Panir 19,90

gebratene Lammfleischstiicke in einer Cashew-Curry-Sauce
mit Mandeln, Rosinen und Panir -mild-

Vegetarische Gerichte
(auf Wunsch auch vegan zubereitet)

Veggi Peanut 16,90
verschiedenes Gemiise in einer Erdnuss-Curry-Sauce -mild-
Veggi Cashew 16,90

verschiedenes Gemiise in einer Cashew-Curry-Sauce -mild-

Entengerichte
Ente Karai 21,90

gebratene Entenfiletstiicke mit Tomaten, Ingwer, Zwiebeln
und Paprika in einer pikanten Curry-Sauce -scharf-

Ente Korma 21,90
gebratene Entenfiletstiicke mit Mandeln und Rosinen in
einer milden Joghurt-Sahne-Sauce -mild-

Ente Bangalore 21,90
gebratene Entenfiletstiicke mit Ingwer, Knoblauch und Ananas
in einer wiirzigen Curry-Sauce -scharf-
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Das indische
Spezialititen-Restaurant

Aperitifs

3 Sherry medium /dry 5 3,90

6 Mango-Sekt 0,11 3,90

7 Pflaumenwein 5 3,90

Vorspeisen
9 Samosa - gefiillte Teigtaschen mit Hackfleisch und Erbsen 7,50
10 Samosa - gefiillte Teigtaschen mit Kartoffeln und Erbsen 7,00
11 Gobi Pakora - Blumenkohl in Kichererbsenmehlteig, glutenfrei 6,50
12 Panir Pakora - hausgemachter Kise im Teig, glutenfrei 6,50
13 Bengan Pakora - Auberginen in Spezialmehl gebacken, glutenfrei 6,50
14 Onion Bahji - zerschnittene Zwiebeln, 7,00
gebraten mit Gewiirzen, glutenfrei
15 Scampi Pakora 3 stiick, glutenfrei 8,50
16 Mix Pakora - Blumenkohl, Panir, glutenfrei 7,50
17 Champignon Pakora, glutenfrei 6,50
18 Chicken Pakora, glutenfrei 7,50
Suppen

19  Mandelcremesuppe - nach indischer Art, mild 5,90
20 Mulligatwany - Hithnersuppe nach indischer Art, wiirzig 5,90
21  Gemiise Shorba - Gemiisesuppe mit 5,90

Gewiirzen nach Art des Hauses, wiirzig
22 Tomaten Shorba - cremige Tomatensuppe nach indischer Art, mild 5,90

23 Madras Rasam - Linsensuppe mit Gewiirzen 5,90
nach Art des Hauses, pikant
24 Currysuppe - nach original indischer Art, wiirzig 5,90
Salate
25 Gemischter Salat, Eisbergsalat, Gurken, Tomaten, 6,90
Zwiebeln, Mais, indischer Rahmkaise

25b Gemischter Salat mit Hiihnchen, Kise und Ei 8,90

27 Punjabi-Salat mit gebratenem Hiihnerfleisch, 8,90
frischem Indien-Rahmkise, Papadam

29 Jinga-Salat, gem. Salat mit Riesengarnelen, Fladenbrot

Alle Salate werden mit unserem
Hausdressing serviert.
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Spezialititen-Restaurant

Alle Gerichte werden mit Basmatireis und
indischem Fladenbrot (Bhatura) serviert.

Vegetarische Gerichte
(auf Wunsch vegan)

Bhatura Chole - Kichererbsengemiise in Curry-Sofe, pikant

31 Dal Fried - Linsen des Tages mit Butter gebraten, pikant 14,50

32 Subiji - verschiedenes, frisches Gemiise der Saison 15,90
in pikanter SofSe

33 Palak Panir - hausgemachter Kise mit Spinat, pikant 15,90

34 Shahi Panir - hausgemachter Kiise in Sahnesofe 15,90
mit Mandeln, Niissen und Rosinen, mild

35 Shahi Bengan - Auberginen gefiillt mit Kartoffeln, 15,90

Blumenkohl, indischer Rahmkise in milder Currysofle
mit Mandeln, Niissen und Rosinen

36 Tinda Baji - Indisches Wildgemiise Tinda in einer 15,90
pikanten Currysof3e
37 Shahi Mirch - paprika gefiillt mit Kartoffeln, 15,90

Blumenkohl, indischem Rahmkiise in milder Currysof3e,
mit Mandeln, Niissen und Rosinen

38 Panir Masala - gebratener hausgemachter Kise, 15,90
Ingwer, Tomaten, Zwiebeln in pikanter Currysof3e

39 Malai Kofta - Billchen aus frischem Gemiise und Kise, 15,90
nach Art des Hauses, Rosinen u. Niisse in Curry-Sof3e, mild

40 Mushroom Panir - gebratener Rahmkiise 15,90
mit Champignons, Tomaten und Zwiebeln in Currysofle, pikant

41 Matter Panir - hausgemachter Rahmkise mit 15,90
griinen Erbsen, Zwiebeln und Tomaten in Currysofle, pikant

42 Alu Palek - Kartoffeln mit Spinat, Currysofle, pikant 14,50

Nauratan Korma - 9 Gemiisesorten mit Rosinen 15,90
und Mandeln zubereitet in einer Joghurt-Sof3e
mit indischem Rahmkase, mild
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Spezialititen-Restaurant

Alle Gerichte werden mit Basmatireis und
indischem Fladenbrot (Bhatura) serviert.

Yogi Thali Vegetarische-Menii
(auf Wunsch auch vegan)

Vorspeise: Gemiisesuppe, pikant

Hauptmenii:  Alu Palek, Kartoffeln mit Spinat, pikant,

Shahi Panir - hausgemachter Kise in Sahnesof3e

mit Mandeln, Niissen und Rosinen, mild

Nachtisch: nach Art des Hauses

45 Menii ab 2 Personen ab 42,00
India Haus Menii

Vorspeise: Curry-Suppe, pikant

Hauptmenii:  Lamm-Curry, pikant,
Matter Panir, Rahmkiise, griine Erbsen und Tomaten
in Currysofle, pikant,
Chicken Spezial, Hiithnerfleisch mit Zwiebeln, Paprika und
Erbsen in Curry-Mandelsofie zubereitet, mild

Nachtisch: nach Art des Hauses

48 Menii ab 2 Personen ab 49,00
Lammgerichte (ohne Knochen)

50 Mutton Curry - Lammfleisch in pikanter Curry-Sofie 18,90

51 Roghan Josh - Lammfleisch in einer Curry-Paprikasofe, pikant 18,90
52 Lamm Juckni - Lammfleisch in einer Safran-Joghurtsoe, mild 18,90
53 Mutton Vindaloo - Lammfleisch, scharf, nach siidindischer Art 18,90

54 Mutton Shahi Korma - Lammfleisch mit Mandeln 18,90
und Rosinen in Curry-Sahnesofle, mild
55 Mutton Lubabi - Lammfleisch mit 18,90

Butter-Safran-Joghurt-Sof3e, mild
56 Mutton Saag - Lammfleisch mit Spinat in Curry-Sof8e, pikant 18,90
57 Mutton Lauri - Lammfleisch mit Paprika, Ingwer, 18,90
Knoblauch und Tomaten, pikant

58 Sukha Banglore - gebratenes Lammfleisch 18,90
mit Ingwer, Knoblauch, Ananas, mittelscharf

59 Tinda Gosht - indisches Gemiise mit Lammfleisch 18,90
in einer Currysof3e, pikant

60 Mutton Naubi - Mixgemiise mit Lammfleisch 18,9¢
in einer Currysofle, pikant
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Spezialititen-Restaurant

Alle Gerichte werden mit Basmatireis und
indischem Fladenbrot (Bhatura) serviert.

India Haus Shahi Menii

Suppe: Gemiisesuppe, pikant

Vorspeise:  Tandoori Chicken, 24 Stunden mariniertes Hithnchen in Joghurt-
Safran-Sofle, mit 21 Gewiirzen, gegrillt, pikant

Hauptmenii: Lamm Curry, pikant, Mix Gemiise, pikant,

Chicken-Juckni, mild

Nach Art des Hauses

83 Menii ab2 Personen ab 57,00

Nachtisch:

Hithnchengerichte (ohne Knochen)

65 Chicken-Curry - Hiihnchen in pikanter Currysof3e 16,90

66 Chicken-Spezial - Hiihnerfleisch mit Zwiebeln, 16,90
Paprika und Erbsen in Curry-Mandelsofle zubereitet, mild

67 Butter Chicken - Hiihnchen gebraten in 16,90

Butter-Tomatensofe, mild
68 Chicken Saag - Hiihnchen in Spinat nach indischer Art, pikant 16,90

69 Chicken Madras - Hiihnchen mit Kokos und 16,90
Gewiirzen, scharf nach siidindischer Art

70 Chicken Jhal Ferezi - Hiihnerfleisch gebraten 16,90
mit Tomaten, Zwiebeln, Ingwer und Chillis, sehr scharf

71 India Haus Chicken - Hiihnerfleisch in fruchtiger 16,90
Currysofle, mild

72  Chicken Vindaloo - Hiihnerfleisch scharf nach 16,90
indischer Art in Vindaloo-Sof3e

73  Chicken Korma - Hiihnchen mit Rosinen, 16,90
Mandeln, Joghurt-Sahnesof3e, mild

74 N\ango Chicken - Hiihnchenfleisch in einer 16,90
Mango-Curry-Sofle, mild

75 Chooza Kebab - Hiihnchenfilet mariniert in 18,90
Joghurt-Sof3e, gegrillt mit Knoblauch, Pfeffer,
frische Paprika und Zwiebeln, mild

76 Chicken Masala - gebratenes Hiihnerfilet mit Ei, 16,90

frischen Tomaten, frischem Ingwer und vielen Gewiirzen,
mittelscharf




0 Lap, o M
,{\s(\\w\«\ Q‘c\“ Al h’{I\ l,o"Fr. k:lli? 6 pe
SW e 9 (Y TR/ /) n ;30
;. w@a A5 1 ”176 dF o 3. 3Ch
N\\ W\ N {\Q\\ 'Gr-ll(ﬁ 15‘(6\ 0. is %
N0 :S"“\i\e\\ (\"\?\\\\9&. : Ml-lt?;)il‘gs’?}f g \(l\e]f(l\ € 12‘6 O&Ij
\e&ﬁ‘z‘%«s@s\w@iﬁ?\ tbzz,?f%/t;ly%”(ﬁ 92‘@ ]0’ y
g Ni-
1 g%},;?.?
%5

87

88

89

20

91

92

93
94

iaH
C) Vld[)as indischeqqs

Spezialititen-Restaurant

Alle Gerichte werden mit Basmatireis und
indischem Fladenbrot (Bhatura) serviert,

Spezialititen des India Hauses

Starter: Hiihnersuppe, pikant
Hauptmenii: zartes Hithnerfilet mit milder Curry-Honig-Sofe,

gebratenes Lammfleisch mit Tomaten, Ingwer, Zwiebeln,

Paprika, Kardamon und Nelken, pikant
Nachtisch: Nach Art des Hauses

81 Menii ab 2 Personen ab 45,00

Grill-Spezialititen nach indischer Art

Scampi Tikka - 6 Riesengarnelen, gebraten mit

frischen Tomaten, Paprika, Zwiebeln und Ingwer, pikant
Tandoori Chicken- 24 stunden marinierte Hiihn-
chenschenkel in einer Joghurt-Safran-Sofle, 21 Gewiirze mit
Tomaten Paprika und Zwiebeln, scharf

Chicken Tikka - gegrillte marinierte
Hiihnerfleischstiickchen in einer Tomaten-Curry-Sofle
gebraten mit Paprika, Tomaten und Zwiebeln, pikant
Chicken Tikka Masala - gegrillte mariniertes
Hiithnchenbrustfilet mit Ei, Tomaten, Ingwer und vielen
Gewiirzen gebraten mit Paprika, Tomaten und Zwiebeln,
mittelscharf

Seekh Kebab - gehacktes Lammfleisch am Spief,

gegrillt, wiirzige Sof8e mit Paprika, Tomaten und Zwiebeln, scharf
India Haus Grill Platte - eine Mischung von

Tandoori Chicken, Sheekh Kebab, Scampi- und Chicken Tikka
mit wiirziger So8e mit Tomaten, Paprika und Zwiebeln, pikant

India Haus Reisgerichte

Chicken Biryani - Reis mit Huhn, Gewiirzen, Zwiebeln,
Paprika, Mandeln und Rosinen gediinstet, dazu Raita, pikant
Mutton Biryani - Reis mit Lammfleisch, Gemiise,
Gewiirzen, Paprika, Zwiebeln, Mandeln und Rosinen,
gediinstet, Raita, pikant

Fish Biryani - Reis mit gewiirfeltem Fisch, Kokosnuss,
Erbsen, Niissen, Rosinen, Paprika, Zwiebeln und Raita, pikant
926 Vegetable Biryani - Spezial Basmatireis mit Gemiise
des Tages serviert und Raita, pikant

22,90

17,90

18,90

18,90

18,90

21,90
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Das indische
Spezialitdten-Restaurant

Alle Gerichte werden mit Basmatireis und
indischem Fladenbrot (Bhatura) serviert.

India Haus Spezial Menii
Starter: Mandelcremesuppe, mild

Vorspeisen:  gegrillte Garnelen & Lamm mit Knoblauchsofe in trad.
ind. Gusspfanne, pikant

Hauptmenu: Fisch Kaschmiri , mild,
Chicken Jhal Ferezi, Huthnerfleisch gekocht mit Zwiebeln,
Ingwer, Chillies, Tomaten und Paprika, sehr scharf,
Panir Masala, pikant

Nachtisch:  Nach Art des Hauses

98 Menii ab 2 Personen ab 60,00

Punjabi Menii
Starter: Gemiisesuppe, pikant
Hauptmenii: Lamm Karai , Lammfilet gebraten mit Zwiebeln,
Paprika und Pilzen, pikant, o
Chicken Mughlai, Hahnchenfilet gebraten in einer
Cashew-Curry-Sauce mit Pfeffer,%(noblauch und Ingwer, mild
Nachtisch: ~ nach Art des Hauses

100 Platte fiir 2 Personen ab 47,00
Fisch-Spezialititen

104 Fisch Curry - Rotbarschfilet, in pikanter Curry-Sof8e 18,90

105 Fisch Jhal Ferezi- Rotbarschfilet, frische Tomaten, 18,90
griine Paprika, Zwiebeln, frischer Ingwer, scharf

106 Fisch Juckni - Rotbarschfilet in Joghurt-Safran-Sof8e, mild 18,90

107 Fisch Kashmiri - Rotbarschfilet mit exotischen 18,90
Friichten in Curry-Sahne-Sofle, mild

108 Scampi Masala 6 stiick Garnelen, griine Paprika, 22,90

Zwiebeln, frische Tomaten, frischer Ingwer, mittelscharf

Brote und Beilagen

109 Yogi Naan - nach Art des Hauses 4,50
mit frischem Ingwer, Knoblauch und Koriander
110 Bhatura - indisches Fladenbrot frittiert 2,50
111 Naan - gegrilltes Weizenmehlbrot 3,90
112 Chapatti - Vollkornbrot 3,90
113 Papadam - Linsenmehlbrot, pikant 1,00
114 Mango Chutney - eingelegte Mangos, siisauer 3,50
115 Pickles - eingelegtes Gemiise, scharf 3,50
116 Raita - Joghurtsofe mit Gewiirzgurken 3,50

117 Garlic Naan - Weizenmehlbrot mit Knoblauch 4,50

Nachspeisen
118 Klllﬁ — indisches Eis, 6 ,90

versch. Sorten, im traditionellen Tontopf

119 Milchreis, indische Art 6,90
120 Mango-Creme 6,50

121 Gulab Jamen - silichen aus 6,90
Weizengrief3 und Milch in einer Honigsof8e



